MALT KURUTMA YÖNTEMLERİ 
NEDENİ 


Malt kurutmak maltı saklamak ve kolay öğütmek için yapılır. Özel maltlar genelde 
bu ana malttan yapılır. Yaş malt da eğer öğütülebilirse mayşeleme için 
kullanılabilir. 


SICAKLIK AYARI 


Ana malt kurutulurken 50 *C geçilmez. 50 derecenin üzerinde enzimler geri 
dönülmez şekilde zarar görmeye başlar. Diastatik gücünü yitiren malt ile 
fermantasyon başarısız olur. 


YÖNTEMLER 
FIRINDA KURUTMA 


Fırının büyük olması çok miktardaki maltı kurutmak için iyi olur. Malt 50 derecede 
kuruyana kadar ısıtma işlemi devam ettirilir. Maltı fırına almadan önce 4-5 kat 
gazete kağıdı üzerine serilerek nemi alınmalıdır. Fırın kapağı buharın çıkması için 
aralık bırakılabilir. Malt arada alt üst edilir. En az 2 gün sürmektedir. 


GÜNEŞTE KURUTMA 


Malt güneş altına serilir. Kuşlardan korumak için üstüne geniş gözenekli bir örtü 
(sinek teli gibi) serilebilir. 4-5 saatte bir harmanlanır. Nem dibe çökeceği için 
kapalı bir kap yerine altı süzgeçli bir kap tercih etmek iyi olur. 


İNFRARED ISITICI İLE KURUTMA 


Maltı kurutmaya almadan önce 4-5 kat gazete kağıdı üzerine serilerek nemi 
alınmalıdır. Isıtıcıya doğrudan maruz bırakarak kurutmayı yapabilirsniz. Nem dibe 
çökeceği için kapalı bir kap yerine altı süzgeçli bir kap tercih etmek iyi olur. 1-2 
saatte bir malt harmanlanır. 


SOBA ÜZERİNDE YA DA OCAKTA KURUTMA 


Isı kontrolü yapmak zor olduğu için bu yöntem riskli sayılır. Gözden çıkarılan bir 
tencere içinde malt sık sık karıştırılarak kurutma yapılır. 


MALTIN KURUDUĞUNU NASIL ANLARIZ 


Daneyi tırnaklarınız arasında sıkıştırdığınızda ham hali kadar sert ise kuruma 
gerçekleşmiş demektir. Maltın kökleri kuruma sonunda kediliğinden düşmeye 
başlar. Kuruma sonunda danedeki nem oranı yüzde 8 civarı olmalıdır. 


KURUTMA İLE KAVURMA ARASINDAKİ FARK 


Kurutma çimlendirmenin sonlandırılmasıdır. Kavurma ise kurutulmuş olan maltı 
yüksek sıcaklıklara maruz bırakarak özel malt elde etme işlemidir. 


